Las Entradas Tapas to Share... or Not

Burrata, Tartar de Tomates. . . . . . 1450€
Chiffonade de Jamoén Blanco Trufado . 13,00€

Codfish Fritters . . . . . . ... . . 950€

Mixed Platter .7/ .- . . . . . . 11,508
(Codfish Fritters, Squid and Shrimp Fritters)

CharcuterieBoard . . . . . . . . 1950€

(Serrano ham, chorizo, fuet, Terrina con Pimiento de

Jamon Serrano . . . . . . . . . ..12,00€
Foie GrasdePato. . . . . . . . . .18,00€
Famosos Huevos con Mayonesa. . . .9,00€
CamembertAsado . ... .. . .. 1500€
Chipirones, Chorizo, Piquillos . . . 16,50€
Las Ensaladas =

Espelette, guindillas)

Charcuterie and Cheese Board . . . .21,50€

(Serrano Ham, Truffled White Ham, Slices of Cured
Sausage, Sheep Cheese) :

Do Sea Food
@aesales e . . . . 19,50€ Ostras n° 3 L
Pollo Crujiente, Parmesano, Salsa Caesar, Croutons, &% e SRS
e . : Mellllones (en temporada) Arcachon-Cap Ferret. . . . . . . . X6 14,00€ e
; 3 17 BN ' \ X9 18’,0’0£\.-;~.\_
QlotCioatliecse - - o e 1§50 Mejillones a la Marinera . . . . . 18,00€ SN, e Tee
- Tostadas de Queso de Cabra Caliente, 'Tthi\no,'_EnsaIada = 5{(]}2‘?&24’00€“k
o v ek - Mejillonesalcurry . . . . . . . . 20,00€ Lt SR T GAGR
Landalse .............. ‘ e e 18,50€ M "II I R f t 19 00€ Terrina con Pimiento de Espelet‘te}r:ﬁ:.}‘.8"'00€A.“
o o N itas JEnS: | Mejillones al Roquefort . . . . . . 19, Lo SR N
- gua:r;;:;c;sefi:;sg et tasv e Plato de Camarones Rosas, Aliol . . . 16;50€
~ Poke bowl .. ....... b o0 ' Las Carnes Plato de Bigaros, Alioli. . . . . . . 14,006 .
"S-'al.mlc")-n, ,.A't-t].n, 'Agyacate, Zaﬁg;oria, Tomate,ﬁ' Maiz, . Hamburguesa* o R, B L e By 19’50€ P'Iato de Mariscos. . . . . . . . . 24,50€
Wakame, Arroz e \h _ _ ; Hamburguesa de carne picada Black Angus, Cheddar, salsa 4 Ostras, 3 Camarones, Bigaros, Alioli, Mantequilla :
Los Pescados ¢ Anerddama Desserts
G s Double Hamburguesa *suppl . . . . . . 5€
Chipirones, Chorizo, Piquillos . 23,50€ e > 5ol Plato de Quesode Oveja. . . . . . 10,00€
- - B e Pato™ . Lo k. L e : ]
Gambas Flambeadas al Pastis. . . . 25,50€:_ 5 A G Fresas Chantilly . . . . . . . . . ..9,00€
. N 100 agret de Pato*™ entero . . . . . . .28,
Paté de Mariscos . . . . . . . . '24’00€ = g &5 a0 e Créme Bralée de Vainilla Bourbon. . : 9,50€
. Sl : ieza del Carnicero oA ;
Steak de Atun, Plp:erada Chorizo . . 27,00€ | 5 Chocolate Lava Cake. . . . . . . 10,00€
Parrillada de Pescado segun llegada . 30,50€ Costilla de buey™* 1kgfor2 . . . . . 79,00€

Mousse de Chocolate. . . . . . . . 950€ _

*Origen de las carnes: *Irlanda, **IGP Suroeste, ***Francia

como acompanamiento Tirgmisu.: . 4 ..ol 0l gl 906

Dorada Real entera . . . . . . . 33,00€ Las carnes se sirven con patzf\tas fritas frescasyenszflla_da verde, los Café o Té Gourmet.. . . . . . . . 12,50€ :
pescados con arroz y ratatouille de verduras. Salsa pimienta, roquefort o 3T

chalotas confitadas.

Bap . . L 5 31006

Precios netos IVA incluido - Servicio incluido



